BESTES

1. November 2024

WEISSER-, ROTER- UND SCHILCHERSTURM
MIT KASTANIEN UND BRATKARTOFFEL

SERVIERT IM GARTEN

WHITE, RED AND FERMENTED SCHILCHER
GRAPE JUICE WITH CHESTNUTS AND
FRIED POTATOES, SERVED IN THE GARDEN
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GANSL - GEMUSE TERRINE f:; )

BALSAMICO VINAIGRETTE | EINGELEGTER

ROTER ZWIEBEL | GEBACK"
GOOSE - VEGETABLES TERRINE I BALSAMIC
VINAIGRETTE | PICKLED | RED ONION I PASTRIES

1/4 KNUSPRIGES GANSL
ERDAPFELKNODEL I ROTKRAUT

BRATAPFEL"“¢°

1/4 CRISPY GOOSE | POTATO DUMPLING
RED CABBAGE | BAKED APPLE

MARONI MOUSSE
JOHANNISBEERCREME

GRANATAPFEL®®°
CHESTNUT MOUSSE | CURRANT
CREAM I POMEGRANATE

Allergene/Allergens: A Gluten/gluten - B Krebstiere/ crustaceans - C Eierfeggs - D Fischffish

E Erdniisse/peanuts - F Soja/soya G Laktose/lactose - H Hartschalenfriichte/nut

L Sellerie/celery - M Senfimustard - N Sesam/sesame - O Sulphite/sulphite - P Lupinien/lupines
R Schalen- und Weichtiere/molluses G&A Hackl Gastro GmbH, Alle Preise verstehen sich in
Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. All prices in euro and include VAT.



