CHRISTMAS MENU

BEEF TATAR VOM HEIMISCHEN WEIDERIND
SCHNITTLAUCHCREME | SRIRACHA MAYONNAISE
GEBEIZTER DOTTER | ROTE ZWIEBELMARMELADE

ROSTZWIEBEL | EINGELEGTE ROTE ZWIEBEL

BUTTER | ToAasT A<M°
BEEF TARTAR FROM LOCAL BEEF | CHIVE CREAM | SRIRACHA
MAYONNAISE | PICKLED YOLK | RED ONION JAM
FRIED ONIONS | PICKLED RED ONION | BUTTER | TOAST

ODERIOR
RAUCHERLACHS MOUSSELINE | AVOCADO
TOMATE | YUZU GEL | TAPIOKA CHIP
SALATSAND | KROKETTE "

SMOKED SALMON MOUSSELINE | AvOCADO | TOMATO
Yuzu GEL | TAPIOKA CHIP | SALAD DusT | CROQUETTE

**x*k
3 OFENFRISCHE PILZ TARTELETTE
MIT KASE GRATINIERT | STEINPILZMAYONNAISE
PiLzcRUMBLE | SALATSAND | MANGO-RELISH

PiLzSTAUB | PiLZHIPPE ¢
OVEN FRESH MUSHROOM TARTELET GRATINATED WITH
CHEESE PORCINI MUSHROOM | MAYONNAISE | MUSHROOM
CRUMBLE | MusHROOM DusT | MUSHROOM HIP

* k%
KAROTTEN-CREME

GEMUSE WAN TAN | CHILI OL ¢
CARROTS CREAM SOUP | VEGETRABLE WAN TAN
**x%*
GEBRATENES ZANDERFILET MARINIERT MIT
ROTEN RUBEN BELUGALINSEN | WURZELGEMUSE
BEURRE BLANC | KRAUTER OL *7¢°

FRIED PIKE PERCH MARINATED WITH BEETROOT | BELUGA
LENTILS | ROOT VEGETABLES | BEURRE BLANC | HERB OIL

ODERIOR
ROSA GEBRATENES STEAK VON DER BEIRIED VOM
HEIMISCHEN RIND | KARTOFFELGRATIN | PORTWEIN-

SCHALOTTE | GEFLAMMTER LAUCH | Jus “°
STEAK FROM THE SIRLOIN | PINK ROASTED LOCAL BEEF

POTATO GRATIN | PORT WINE SHALLOTS | FLAMED LEEK | Jus
**%*

ERDNUSSBUTTER PARFAIT | BEERENCREME
e S o KokosGEL | CRUMBLE | HONIG HippE ““°
7 \ . 4|: o PEANUT BUTTER PARFAIT WITH CINNAMON | BERRY CREAM

CocoNuUT GEL | CRUMBLE | HONEY HIP
**x%*

OSTERREICHISCHE KASE - TRILOGIE

.\f.§_ '\‘:1 N\ S é ;
ESIDE e g FRUCHTIGES CHUTNEY | BROT **
R R R 2 sy o , AUSTRIAN CHEESE TRIOLOGY
R FRUITS CHUTNEY | BREAD

0 Sulphite/sulphite - P Lupinien/lupines - R Schalen- und Weichtiere/molluses. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer/All prices in euro and include VAT.



