
STEIRISCHER GENUSSABEND
Steiermark Fine-Dining Night

AMOUSE BOUCHE
Käferbohnen-Falafel I Kernöl-Joghurtcreme

G.Seingelegte rote Zwiebel I Senfkaviar 

KALTE VORSPEISE
Steirisches Vitello Tonnato

geräucherte steirische Fischcreme I Wiesenkräuter
Fenchel-Apfel-Salat I eingelegte Cherry-

A.C.G.D.Etomaten I Kernöl-Gel I Pesto I Kürbis-Focaccia 

SUPPE
Klachlusppe I Heidensterz I Wurzelgemüse

A.G.M.ESauerrahm I Sellerie-Chips I Liebstöckelöl 

WARME VORSPEISE
Zweierlei vom Vulcanland Schwein

gesurte Schweinsbacke I knuspriger Schweinsbauch
Hokkaidocreme I Grammeln I steirischer

A.C.G.OColeslaw I Kürbiskernjus 

HAUPTGANG
Hirschrücken I Knusperkruste I Kartoffel-

Kürbisschnitte I  Selleriepüree I glacierter Apfel
Portwein-Jus I Vogelbeeren I eingelegte

C.G.OEierschwammerl I Schnittlauchöl 
ODER

Filet von der konvierten Kulmer Forelle
Petersilwurzel I Buchweizen-Risotto I Apfel I Dillöl

A.D.Geingelegte Eierschwammerl I Buchweizen-Crumble 

DESSERT
Zotter Schokoladenmousse I roter Pfeffer

 Kernöl-Ganache I Schilcher-Beerencreme
Anisbögen I Spagatkrapfen I Preiselbeeren

WEINBEGLEITUNG
Weinhof & Feiergut F. Kohl, Dorfstraße 17
8263 Großwilfersdorf, www.kohl-weine.at

ROSELI Aperitif
Geschmack: Holunderblüte, Zitrus und intensive Muskatnoten.
Charakter: Aromatisch, lebendig und fein ausbalanciert.

WELSCHRIESLING Amouse Bouche
Er zeigt sich frisch, klar und saftig mit spritziger Säure. Zarte Wiesen-
blumen, frischer Apfelduft und eine lebendige Aromatik machen ihn zu 
einem unkomplizierten, trockenen Weißwein für viele Gelegenheiten.

WEISSBURGUNDER Kalte Vorspeise
Er zeigt sich blumig, elegant und gehaltvoll im Abgang. Feine Birnennoten, 
eine dezente Mandelnote und exotische Fruchtaromen machen ihn zu einem 
klassisch-eleganten Burgunder.

Warme VorspeiseMIA GEMISCHTER SATZ 
Duftnoten nach gelber, fruchtigen Birnen, frischem Gras und zartem 
Zitrustönen. Im Geschmack feinwürzig, saftige Aromen frische 
mit trinkanimierender Leichtigkeit.

 MORITZ Hauptgang Hirsch
Geschmack: Holunderblüte, Zitrus und intensive Muskatnoten.
Charakter: Aromatisch, lebendig und fein ausbalanciert.
ODER

SAUVIGNON BLANC Hauptgang Saibling
Intensiv grasige Prägung bis zu prägnanten Aromen nach Cassis
und Paprikaschoten. Lebendiger Abgang nach Stachelbeeren
und Wiesenkräutern – harmonisch, frisch.

 ARTEMIS WERMUTH Dessert
Geschmack: Kräuterwürzig, frisch, lebendig, mit feiner aromatischer Tiefe.
Charakter: Frisch, kräuterbetont und mit einem Hauch Uhudler
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