
M LOUNGE

TABLE

BIG
DINNER

TASTE OF INDIA

AM TISCH MIT FREUNDEN

VORSPEISE
 A,GINDISCHE PAPEDUM

A,GINDIAN PAPEDUM 

CHICKEN TIKKA, SAMOSAS UND PAKORA
A,G,H,M,OMIT GEMÜSE UND ZWIEBELRINGE  

CHICKEN TIKKA, SAMOSAS AND PAKORA
A,G,H,M,OWITH VEGETABLES AND ONION RINGS  

SUPPE
GELBE LINSEN - CURRY CREMESUPPE

 G,J,OMIT KOKOSSCHAUM
YELLOW LENTILS – CURRY CREAM SOUP

 G,J,OWITH COCONUT FOAM

SALAT
BUNTER BLATTSALAT DER SAISON

Seasonal Mixed Leaf LettuceS

HAUPTSPEISE
TIKKA MASALA

MIT GEMÜSE UND SHAHI PANEER 
 A,E,G,H,J,M,OUND SCHLAGOBERS

TIKKA MASALA WITH VEGETABLES
 A,E,G,H,J,M,OAND SHAHI PANEER WITH WHIPPED CREAM

BEILAGE
NATUR REIS, SAFRANREIS

A,G,M,OUND INDISCHES NAAN BROT 
PLAIN RICE, JEERA SAFFRON RICE

 A,G,M,OAND INDIAN BUTTER NAAN

CHUTNEY
JOGHURT - MIZE CHUTNEY, ROTE ZWIEBEL 

 G,OTOMATEN CHUTNEY UND MIX PICKLES
YOGURT -GREEN CHUTNEY, RED ONION – TOMATOES 

G,OCHUTNEY AND MIXED PICKLES 
 

NACHSPEISE
 G,H,OKHEER - INDISCHER MILCHREIS MIT NÜSSE

G,H,OKHEER - INDIAN RICE PUDDING WITH NUTS 

 A,G,OGULAB JAMUN - INDISCHE MICHBÄLLCHEN
 A,G,OGULAB JAMUN - INDIAN MILK BALLS 

Allergene/Allergens:  A GlutenIgluten - B Krebstiere/crustaceans - C Eier/eggs
D Fisch/fish - E Erdnüsse/peanuts - F Soja/soya - G Laktose/lactose

H Hartschalenobst/nut - I Sellerie/celery - J Senf/mustard - K Sesam/sesame
L Sulphite/sulphite - M Lupinien/lupines - N Schalen- und Weichtiere/molluses

O Milch/milk


