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% NEW YEAR MENU
RAUCHERFISCH-CEVICHE
BUTTERMILCH | APFEL | LIMETTE
EINGELEGTE ROTE ZWIEBEL®

3,
K
SMOKED FISH CEVICHE | BUTTERMILK
r APPLE | LIME | PICKLED RED ONION

- ODERIOR
BEEF TATAR VOM HEIMISCHEN WEIDERIND ®.
SCHNITTLAUCHCREME | SRIRACHA MAYONNAISE
« GEBEIZTER DOTTER | ROTE ZWIEBELMARMELADE
* ROSTZWIEBEL | EINGELEGTE ROTE ZWIEBEL
x BUTTER | TOAST *“M° -
BEEF TARTAR FROM LOCAL BEEF | CHIVE CREAM | SRIRACHA® @
MAYONNAISE | PICKLED YOLK | RED ONION JAM
FRIED ONIONS | PICKLED RED ONION | BUTTER I TOAST o .

*%k%*
GEBRATENER ZIEGENKASE

HokkAIDO-CREME | BIRNE | WALNUSS-

§
®
GRANOLA | KERNOL | SALBEI *“° ®

PAN-FRIED GOAT CHEESE [HOKKAIDO PUMPKIN CREAM

PEAR | WALNUT GRANOLA | PUMPKIN SEED OIL | SAGE
*k*

l J CHAMPAGNER-SCHAUMSUPPE

MIT TRUFFEL UND GARNELE "°

CHAMPAGNE FOAM SOUP WITH TRUFFLE AND SHRIMP
* %%

GLASIGES ZANDERFILET | MEDITERRANES
A .. .
%GEMUSEPUREE | BEURRE BLANC | KARTOFFEL-
' KROKETTE | CONFIERTE KIRSCHTOMATE “°

GLAZED PIKE-PERCH FILLET | MEDITERRANEAN '
VEGETABLE PUREE | BEURRE BLANC | POTATO CROQUETTE .

; CONFIT CHERRY TOMATO .:
o

ODERIOR :
RosA KALBSRUCKEN o
ZWEIERLEI SELLERIE | KARTOFFELTERRINE ;

BABYKAROTTEN | PORTWEINJUS *°
< ROASTED VEAL LOIN | TWO KINDS OF CELERY | POTATO
TERRINE | BABY CARROTS | PORT WINE Jus

*% % '

L3

o
oS
°

VIENNA 1ST i -
g,}{‘ Duo vom BRATAPFEL

g
" VANILLE | SALZKARAMELL | ZIMT | RAHMEIS “° (4

* TwO KINDS OF BAKED APPLE | VANILLA | SALTED CARAMEL® @ €8
4 )
L N * CINNAMON | CREAM ICE pé
2 **% ( -
. * OSTERREICHISCHE KASE - TRILOGIE ¢
é s N ** FRUCHTIGES CHUTNEY | BROT ** é 3
L j * AUSTRIAN CHEESE TRIOLOGY ()
«s ** . -

X

' . of
Allergene/Allergens: A Gluten/gluten - B Krebstiere/crustaceans - C Eier/eqgs - D Fisch/fish - E Erdnilsse/peanuts - F Soja/soya - G Laktose/lactose - H Hartschalenfriichte/nut - L Sellerie/celery - M Senf/mustard - N Sesam/sesame
0 Sulphite/sulphite - P Lupinien/lupines - R Schalen- und Weichtiere/molluses. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer/All prices in euro and include VAT.



