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EbAMAME-CREME | AvOCADO | GARNELE

* Yuzu | ERBSENKRESSE ™"
rEDAMAME CREAM | AVvOCADO | SHRIMPS | YUuzU
5

PeA CRESS
* %%

= VEGETARISCHES GEMUSE TATAR
TRUFFEL MAYONNAISE | ROTE ZWIEBEL
MARMELADE | KNUSPRIGER ZWIEBEL

SCHNITTLAUCH BUTTER | ToAsT *<¢™M° :
VEGETARIAN VEGETABLE TARTARE | TRUFFLE e, .
MAYONNAISE | RED ONION JAM | CRISPY ONION ‘*&’
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A CHIVES BUTTER I TOAST
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o FESTTAGS CREMESUPPE
. JUNGZWIEBEL | GEBACKENE GEMUSE- K
. TASCHE | CHILI OL*® &
x CREAM SOUP I YOUNG ONINOS | BAKEN
I/) VEGETABLE P:fllEs [ CHILI O1 o :

I\) RosA BEIRIED | ZWIEBEL PUREE | JUNGES
* GEMUSE | PORTWEIN JUS | ZWETSCHKE

()
KRAUTER-BUTTER "M° "?
BEEF STEAK | ONION PUREE | YOUNG VEGETABLES
PORTWINE Jus | PLum | HERB BUTTER

ok ODER| OR

GEFULLTER LACHS O
CREMIGER BLATTSPINAT | ZWEIERLEI TOMATE ,
POLENTA -KRAUTER -ARANCIN| *<P¢ :g

~ STUFFED SALMON | CREAMY POLENTA | TWO KINDS

OF TOMATOES | POLENTA - HERB - ARANCINI
* %%

WEISSES SCHOKOLADEN -PANNA COTTA
*  SCHOKOLADENTARTE | SUSSES

s

| APFELKOMPOTT"“%° P
(e, WHITE CHOCOLATE PANNA COTTO | CHOCOLATE ¥
§2}é7< TARTE | SWEET APPLE COMPOTE o
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% OSTERREICHISCHE KASE - TRILOGIE ~ «
FRUCHTIGES CHUTNEY | BROT *° 1‘
* AUSTRIAN CHEESE TRIOLOGY o
“* FRUITS CHUTNEY | BREAD ‘ 3 f’
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Allergene/Allergens: A Gluten/gluten - B Krebstiere/crustaceans - C Eier/eqgs - D Fisch/fish - E Erdnilsse/peanuts - F Soja/soya - G Laktose/lactose - H Hartschalenfriichte/nut - L Sellerie/celery - M Senf/mustard - N Sesam/sesame
0 Sulphite/sulphite - P Lupinien/lupines - R Schalen- und Weichtiere/molluses. Alle Preise verstehen sich in Euro und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer/All prices in euro and include VAT.



