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THE TASTE OF VIENNA

L

GLAS PROSECCO

OFENFRISCHE PILZ TARTELETTE MIT KASE GRATINIERT
STEINPILZMAYONNAISE | PILZCRUMBLE | SALATSAND
MANGO-RELISH | PILZSTAUB | PILZHIPPE *“°

Oven Fresh Mushroom Tartelet gratinated with Cheese

Porcini Mushroom Mayonnaise | Mushroom Crumble
Mushroom Dust | Mushroom Hip

ODER /or

VEGGIE TATAR | MEDITERRANES GEMUSE
SCHNITTLAUCHCREME | SRIRACHA MAYONNAISE
EINGELEGTE RADIESCHEN I BUTTER I TOAST *“"

Veggie Tartar | Mediterranean Vegetables | Chive Cream | Sriracha
Mayonnaise I pickled Radish | Butter | Toast

GEMUSECREMESUPPE DER SAISON | GEMUSE WAN TAN "¢
Vegetables Cream Soup of the season | Vegetable Wan Tan

ROSA GEBRATENE MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET
IM KRAUTERMANTEL | ERBSENPUREE | ZUCKERSCHOTEN
KARTOFFELBALLCHEN | ROSTZWIEBEL | JUS *“°°

Pink fried Medallions from Pork Fillet in Herb Crust | Peas Puree
Snow Peas I Potato Balls | Fried Onions | Jus

ODER /or

GEBRATENE MAISHUHNBRUST GEFULLT MIT FRISCHKASE
MEDITERRANE GEMUSECREME | GRILLGEMUSE
TOMATEN ARANCINI | JUS *<€

Fried Corn Chicken Breast filled with Cream Cheese
Mediterranean Vegetable Cream | Roasted Vegetables

Tomato Arancini | Jus

WIENER TOPFEN TRAUM | BEERENSPIEGEL
HASELNUSSBROSEL | VANILLECREME | MINZE ***
Viennese Curd Dream I Berry | Hazelnut Crumble

Vanilla Cream | Mint

H Hartschalenfriichte/nut - L Sellerie/celery - M Senf/mustard - N Sesam/sesame - O Sulphite/sulphite - P Lupinien/lupines - R Schalen- und Weichtiere/molluses.

Allergene/Allergens: A Gluten/gluten - B Krebstiere/crustaceans - C Eier/eggs - D Fisch/fish - E Erdniisse/peanuts - F Soja/soya - G Laktose/lactose




