ROMANTISCHES DINNER

AUF WUNSCH SERVIEREN WIR [HNEN AUCH VEGETARISCHE SPEISEN

TS,

T

GLAS PROSECCO

OFENFRISCHE PILZ TARTELETIE MIT KASE-GRATINIERT | STEINPILZMAYONNAISE

PILZCRUMBLE | SALATSAND | MANGO-RELISH | PiLzSTAUB | PiLZHIPPE *“°
OVEN FRESH MUSHROOM TARTELET GRATINATED WITH CHEESE | PORCINI MUSHROOM
MAYONNAISE | MUSHROOM CRUMBLE | MusHRooOM DusT | MusHROOM Hip

ODER - OR
VEGGIE TATAR | MEDITERRANES GEMUSE | SCHNITTLAUCHCREME
SRIRACHA MAYONNAISE | EINGELEGTE RADIESCHEN | BUTTER | TOAST "

VEGGIE TARTAR | MEDITERRANEAN VEGETABLES | CHIVE CREAM | SRIRACHA MAYONNAISE vE:
PICKLED RADISH | BUTTER | TOAST
GEMUSECREMESUPPE DER SAISON | GEMUSE WAN TAN *¢
VEGETABLES CREAM SOUP OF THE SEASON | VEGETABLE WAN TAN
ROSA GEBRATENE MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET IM KRAUTERMANTEL
A.C.G.O

ERBSENPUREE | ZUCKERSCHOTEN | KARTOFFELBALLCHEN | ROSTZWIEBEL | Jus
PINK FRIED MEDALLIONS FROM PORK FILLET IN HERB CRUST | PEAS PUREE
SNoOWw PEAS | POTATO BALLS | FRIED ONIONS | Jus

ODER - OR
GEBRATENE MAISHUHNBRUST GEFULLT MIT FRISCHKASE | MEDITERRANE

GEMUSECREME | GRILLGEMUSE | TOMATEN ARANCINI | Jus *<°¢
FRIED CORN CHICKEN BREAST FILLED WITH CREAM CHEESE | MEDITERRANEAN

WIENER TOPFEN TRAUM | BEERENSPIEGEL

HASELNUSSBROSEL | VANILLECREME | MIN®E
VIENNESE CURD DREAM | BERRY | HAZELNUT
CRUMBLE | VANILLA CREAM | MINT

A.C.G.E

\:
Allergene/Allergens: A Gluten/gluten - B Krebstiere/crustaceans - C Eierleggs - D Fischffish - E Erdniisse/peanuts

F Soja/soya - G Laktose/lactose - H Schalenfriichte/nut - L Sellerie/celery - M Senf/mustard - N Sesam/sesame
O Sulphite/sulphite - P Lupinien/lupines - R Schalen- und Weichtiere/molluses.



