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ALL YOU CAN EAT OSTER BRUNCH BUFFET
INKLUSIVE APERITIF UND EIERBEMALEN

RESTAURANT FAMILY AND FRIENDS, PRATERSTRASSE 20
1020 WIEN, FAMILY@HACKL-GASTRO.AT, TEL.: 01/903 03 960
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Vorspeisen:
- Hausgemachter Speck - Zwiebel Zopf

- Mini Spargel Quiche
- Osterfleisch mit frischen Kren und Steirisches Osterbrot 

- Gefüllte Eier mit Kräuter 
- Ziegenkäse - Honig Canapés

- Mini Caprese Muffins
- Mini Teigtaschen gefüllt mit Bärlauch

- Antipasti Platte
- Mini Wrap mit Hühnchen und Spargel

- Hausgemachte Bärlauchbutter und Frühlingszwiebel Mayonnaise 
Salate:

- Kartoffelsalat
- Sellerie-Apfel-Salat

- Linsensalat mit Frühlingsgemüse
- Gurkensalat
- Quinoa Salat

- Blattsalat
- Dressings: Balsamico, Himmbeerdressing und Frenchdressing

Live Kochen mit der Paella - Pfanne:
- Rösti

- Spiegelei
- Speck

Hauptgänge:
- Lammbraten mit Rosmarin und Knoblauch

- Gefüllte Hähnchenbrust mit Spinat und Ricotta
- Osterschinken und Leberkäse von der Tranchierestation

- Spargelrisotto mit Parmesan
- Saisonales Grillgemüse mit Rosmarin und Thymian

- Kartoffelgratin
- Blumenkohl in Käsesauce

- Bärlauchspätzle mit Bergkäse

Desserts:

- Rhabarber Crumble
- Marillen Panna Cotta

- Karottenkuchen mit Frischkäse Frosting
- Himbeertörtchen mit Vanillecreme

- Apfeltarte 
- Obstsalat

- Osterlamm

Kinder:
- Gekochte Eier welche die Kinder selbst anmalen können

- Frankfurter mit Kartoffelpüree 
- Pasta Bolognesen

- Hühnerschnitzel mit Pommes von der Küche

Welcome Drink:
- Zitronen Fruchtpunsch mit Gin

- Zitronen Fruchtpunsch Alkoholfrei für Kinder
Vorspeisen:

- Hausgemachter Speck - Zwiebel Zopf
- Mini Spargel Quiche

- Osterfleisch mit frischen Kren und Steirisches Osterbrot 
- Gefüllte Eier mit Kräuter 

- Ziegenkäse - Honig Canapés
- Mini Caprese Muffins

- Mini Teigtaschen gefüllt mit Bärlauch
- Antipasti Platte

- Mini Wrap mit Hühnchen und Spargel
- Hausgemachte Bärlauchbutter und Frühlingszwiebel Mayonnaise 

Salate:
- Kartoffelsalat

- Sellerie-Apfel-Salat
- Linsensalat mit Frühlingsgemüse

- Gurkensalat
- Quinoa Salat

- Blattsalat
- Dressings: Balsamico, Himmbeerdressing und Frenchdressing

Suppe:
- Bärlauch Cremesuppe

- Brotcroutons 
- Grisini

Live Kochen mit der Paella - Pfanne:
- Rösti

- Spiegelei
- Speck

Hauptgänge:
- Lammbraten mit Rosmarin und Knoblauch

- Gefüllte Hähnchenbrust mit Spinat und Ricotta
- Osterschinken und Leberkäse von der Tranchierestation

- Spargelrisotto mit Parmesan
- Saisonales Grillgemüse mit Rosmarin und Thymian

- Kartoffelgratin
- Blumenkohl in Käsesauce

Aperitif „Zitronen Fruchtpunsch” 
mit Alkohol für Erwachsene und ohne für Kinder

***
A,G

Bärlauch Cremesuppe I Brotcroutons I Grisini
***

Osterfleisch mit frischen Kren und Steirisches Osterbrot 
Hausgemachter Speck - Zwiebel Zopf I Mini Spargel Quiche

Gefüllte Eier mit Kräuter I Ziegenkäse mit Honig I Mini Caprese Muffins
Mini Teigtaschen gefüllt mit Bärlauch I Antipasti Platte

Mini Wrap mit Hühnchen und Spargel
***

Lammbraten mit Rosmarin und Knoblauch
Osterschinken und Leberkäse von der Tranchierestation

Gefüllte Hähnchenbrust mit Spinat und Ricotta
Spargelrisotto mit Parmesan I Saisonales Grillgemüse mit Rosmarin

und Thymian I Kartoffelgratin I Blumenkohl in Käsesauce
Bärlauchspätzle mit Bergkäse I Salatbuffet

 Brot & Butter 
***

Live Kochen auf der Paella - Pfanne:
Rösti, Spiegelei und Speck

***
Rhabarber Crumble I Marillen Panna Cotta
Karottenkuchen mit Frischkäse Frosting

Himbeertörtchen mit Vanillecreme
Apfeltarte I Süßes Osterlamm  I Obstsalat 

***

KINDERBUFFET
Gekochte Eier welche die Kinder selbst anmalen können

Frankfurter mit Kartoffelpüree I Pasta Bolognesen
Hühnerschnitzel mit Pommes von der Küche
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