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__________________________________________KALTE VORSPEISEN
A,D,M Lachsforellen Tatar I Oliven CrostiniS

Salmon Trout Tartar I Olives Crostini
G Carpaccio von bunten Tomaten

Burrata I Preiselbeerespuma
Colorful Tomato Carpaccio
Burrata I Cranberry Espuma

C,E,G Tomaten-Mozzarella Törtchen
Basilikumpesto

Tomato – Mozzarella Cake I Basil Pesto
C,E,G Pulpo mediterran I Kräuter Pesto

Pulpo Mediterranean I Herb Pesto
G,M Entenbrustfilet I Apfel-

Orangensalat I Wiener Dressing
Duck Breast Fillet I Apple –

Oranges Salad I Viennese Dressing
C,D,G Thunfischsalat I pochiertes Wachtelei

Tuna Salad I Poached Quail Egg

__________________________________________WARME VORSPEISEN
G Geräucherter Lachs

Kräuter Wrap I Creme Fraiche
Smoked Salmon I Herb Wrap I Creme Fraiche

G Risotto I Steinpilze I Salbeibutter
Risotto I Porcini I Sage Butter

G Knusprige Gemüsefrühlingsröllchen
scharfer Kimchi

Crispy Vegetables Spring Roll I Spicy Kimchi
G Tomatenpolenta I GarnelenspieSS

Bohnengulasch
Tomato Polenta I Shrimp Skewer

Bean Goulash



G&A HACKL
GASTRONOMIE
Fleischmarkt 1a

A-1010 Vienna, Austria
phone: +43 1 535 59 36
fax: +43 1 534 60 1270

mobile: +43 664 210 68 67
 office@hackl-gastro.at

www.hackl-gastro.at

Allergene / Allergens: A Gluten / gluten, B Krebstiere / crustaceans, C Eier / eggs, D Fisch / fish, E Erdnüsse / peanuts, F Soja / soya, G Laktose / lactose, H Hart-
schalenobst / nut, L Sellerie / celery, M Senf / mustard, N Sesam / sesame, O Sulphite / sulphite, P Lupinien / lupines, R Schalen- und Weichtiere / molluses

FLY ING BU FFET ANG E B OT

G Rosa gebratenes Rinderfilet
Asia Rohkostsalat

Pink Fried Beef Tenderloin I Asia Raw Vegetables Salad
G Kalbsgulasch I Butternockerln

Veal Goulash I Butter Dumplings

__________________________________________SUPPEN
G Süsskartoffel-Karottensuppe

Sweet Potato – Carrots  Soup
A,F Wiener Miso Suppe I Kichererbsen

Viennese Miso Soup I Chickpeas
A,C,G Weisse Tomatenconsomme

Basilikumgriessnockerl
White Tomato Consomme I Basil Semolina

A,C,G Rieslingsschaum I Lachspraline
Riesling Foam I Salmon Praline 

A,C,G,M Rindsuppe I Mini Leberknödel
Beef Broth I Small Liver Dumpling

A Asiatische Hühner-Gemüsesuppe
Jungzwiebel I Sprossen

Asian Chicken - Vegetables Soup
Spring Onion I Sprout

__________________________________________HAUSPEISEN
A,G Wildragout I Mehrkornknödel I Rotkraut

Game Stew I Multigrain Dumplings I Red Cabbage
A,D,G Pochierte Seezunge

Peperonatagröstl I Tomatenschaum
Poached Sole I Peperonata Gröstl I Tomato Foam

C,G Geschmorter Kalbstafelspitz
Kartoffelnockerl I Schnittlauchcreme

Boild Veal I Potato Dumplings I Chive Cream
A,D,G Gegrilltes Lachsfilet I Fenchel-Gurkensalat

Grilled Salmon Filet I Fenel I Cucumber Sauce
A,C,D,G Zander im Backteig I Erbsenpüree

Pikeperch in Batter I Pea Puree
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A,C,G Maishuhnbrust I Parmesankruste
Zitronen-CouscouS

Corn Chicken Breast I Parmesan Crust I Lemon – Couscous
A,C,G Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken

Erdäpfel – Vogerlsalat
Wiener Schnitzel from Saddle of Veal 

Potato – Lamb´s Lettuce
A,C,G,M Geschmorte Rindsbackerl

Braised Beef Cheeks

Altwiener Krautfleckerl
Old Viennese Cabbage Pasta

A,C,G Zucchini-Bergkäse Kartoffelpuffer
geräucherter Rahm 

Zucchini – Mountain Cheese
Fried Mash Potatoes I Smoked Cream

Melanzani Gratin I Paprikagemüse
  Eggplant Gratin I Pepper Vegetable

A,C,G Frischkäse Tortellini I Basilikum Pesto
Cream Cheese Tortellini I Basil Pesto

__________________________________________NACHSPEISEN
A,C Kaiserschmarren I Zwetschkenröster

Sugared Pancake I Plum Roaster
A,C,G,O Mozartknödel I Nussbrösel

Mozart Dumpling I Nut Crumble
A,C,G Kipferlschmarren I Waldbeerragout

Croissant and Butter Pudding I Forest Berries Ragout
A,C,G Mohnschupfnudeln I Apfelmus

Poppy Seed Noodles I Applesauce 
C,G Panna Cotta von der Bourbon

Vanille I Granatapfel
Panna Cotta from Bourbon Vanilla I Pomegranate

C,G Mousse au Chocolat
Mousse au Chocolat

A,C,G Knusprige Marillenknödel
Crispy Apricot Dumpling

A,C,G Tiramisu
Tiramisu


