DAY APRRUDDERENDE DINNER FUR VER

- »»»——¢ (ANDLELIGHT DINNER DELUXE <-———=<K ;  wrwwsass

BEEFTARTAR

Dreierleivom Zuwiebel | Trifel Mayonnaise | Confiertes Eil Olivenerde | Butter | Toast™““"
Beef Tartar I Three Kinds of Onion ! Truffle Mayonnaise | Confit Yolk | Olives Soil  Butter I Toast

ODER "
VEGETARISCHES GEMUSE TARTAR

Triffel Mayonnaise | Radieschen | Olivenerde | Garten Pesto | Butter | Toast *“"
Vegetarian Vegetables Tartare I Truffle Mayonnaise | Racish | Olives Soil | Garden Pesto  Butter I Toast

GEMUSECREMESUPPE DER SAISON

GemseWanTan *“"
Seasonal Vegetable Cream | Vegetable WanTan

ROSA SCHWEINEFILET IM KRAUTERMANTEL

Gemisekroketten | Erbsenpiree | Thymian Jus ****
Pink Pork Tenderloin in Herb Coating / Vegetables Croguettes | Pea Puree [ Thyme Jus

ODER /or

ZWEIERLEI VOM LACHS

Lachs Teriyakil Lachs Frihlingsrolle | SUBkartoﬁelstamff | Selerie Rocks | Sesam [ Yuzu Gel
Tow kinds of Salmon -Salmon Teriyaki | Salmon Spring Rol

Sweet Potatoe Mash  Celery Rocks | Sesame {Yuzu Gel

DGLN

Allergene/fAllergens: A Gluten/gluten

shtmedoaan Cotor & SCHOKOKUCHEN MIT FLOSSIGEM KERN

D Fischifish - E ErdnUsse/peanuts

F Sojalsoya - G Laktose/lactose Friichte | Schokoladenerde | Jo%hurt- Rahm Eis

_ Seleaoloy - M Senfimnent Liguid Chacolate Cake ! Fruts | Chacolate SoilYoghurt - Cream e

N Sesam/sesame - O Sulphite/sulphite
P Lupinien/lupines - R Schalen- und

T Meniibealeitende Getranke: Gemischter Satz Mia° oder Cuvee Maritz
Weinhof Familie Kohl GroRwilfersdorf, Vulkanland, Mineralwasser oder Softdrink

ACG

F JQM@L FRIENDS THE SNUGGLY RESTAURANT



