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GLAS PROSECCO

OFENFRISCHE PILZ TARTELETTE

mit Kaise gratiniet | Steinpilzmayonnaise | Pilzcrumble | Salatsand | Mango-Relish | Pilzstaub | Plzhippe **
Oven Fresh Mushroom Tartelet gratinated with Cheese | Porcini Mushroom | Mayonnaise | Mushroom Crumble
Mushroom Dust | Mushroom Hip

ODER
GEMUSECREMESUPPE DER SAISON

Gemise WanTan
Vegetables Cream Soup of the season  Vegetable Wan Tan

MEDAILLONS VOM SCHWEINEFILET

rosa gebraten, im Krdutermantel | Erbsenpiree | Zuckerschoten| Kartoffelballchen | Rdstzwiebel | Jus
Pink friec Medallions from Pork Fille in Herb Crust | Peas Puree | Snow Peas ! Potato Balls | Fried Onions /Jus

ODER [or
GEBRATENE MAISHUHNBRUST

qefillt mit Frischase | Mediterrane Gemisecreme | Grillgemise | Tomaten Arancini | Jus
Fried Corn Chicken Breast filed with Cream Cheese | Mediterranean Vegetable Cream f Roasted Vegetables
Allergene/Allergens: A Gluten/gluten Tomato Al’(mdni I .]US

B Krebstiere/crustaceans - C Eierfeggs
D Fischifish - E ErdnUsse/peanuts

o rarchaenoctiat WIENERTOPFENTRAUM

ACGO
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: ) . 2 . . ACGE
N Seoamoms 2 S Beerenspiegel | Haselnussbrdsel | Vanillecreme | Minze
P Lupinierupines - R Schalen- und Viennese Curd Dream | Berry ! Hazelnut Crumble /Vanilla Cream I Mint
Weichtiere/molluses.
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