THE TA

STE OF VIENNA

AUF WUNSCH SERVIEREN WIR IHNEN AUCH VEGETARISCHE SPEISEN

ROMANTISCHES DINNG

GLAS PROSECCO

BEEF TARTAR

DREIERLEI VOM ZWIEBEL | TRUFFEL MAYONNAISE
CONFIERTES El | OLIVENERDE | BUTTER I TOAST *“"
Beef Tartar | Three Kinds of Onion I Truffle Mayonnaise
Confit Yolk I Olives Soil I Butter | Toast

ODER /or

VEGETARISCHES GEMUSE TARTAR

TRUFFEL MAYONNAISE | RADIESCHEN
OLIVENERDE | GARTEN PESTO | BUTTER I TOAST **"
Vegetarian Vegetables Tartare | Truffle Mayonnaise

Radish I Olives Soil | Garden Pesto I Butter | Toast

GEMQSECREMESUPPE DER SAISON
GEMUSE WAN TAN *<"
Seasonal Vegetable Cream | Vegetable Wan Tan

ROSA SCHWEINEFILET IM KRAUTERMANTEL
GEMUSEKROKETTEN | ERBSENPUREE | THYMIAN JUS*“<°

Pink Pork Tenderloin in Herb Coating | Vegetables

Croquettes | Pea Puree | Thyme Jus

ODER /or

ZWEIERLEI VOM LACHS

LACHS TERIYAKI | LACHS FRUHLINGSROLLE | SUSS-
KARTOFFELSTAMPF | SELLERIE ROCKS | SESAM | YUZU GEL **"
Tow kinds of Salmon -Salmon Teriyaki | Salmon Spring Roll

Sweet Potatoe Mash | Celery Rocks | Sesame | Yuzu Gel

SCHOKOKUCHEN MIT FLUSSIGEM KERN
FRUCHTE | SCHOKOLADENERDE | JOGHURT - RAHM EIS "¢
Liquid Chocolate Cake | Fruits | Chocolate Soil | Yoghurt — Cream Ice

Allergene/Allergens: A Gluten/gluten - B Krebstiere/crustaceans - C Eier/eggs - D Fisch/fish - E Erdniisse/peanuts - F Soja/soya - G Laktose/lactose
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